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Convivio

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

DESSERTS

COLLEGE SAINT PIERRE - PORT LOUIS

Endives au fromage,
vinaigrette au miel

Salade de riz au thon

Friand au fromage

Champignons a la grecque

Duo de chou rouge et
pommes Granny

Paté de campagne

Taboulé a I'orientale

Pamplemousse

Pilon de poulet sauce Tex
mex

Macaronis au fromage

Cordon bleu

Dos de colin

Pommes de terre grenailles /

Fromage ou laitage

Fruit frais

Brownie

Cake au citron

Fromage ou laitage

Panna cotta et Oréo

chocolat

Creme fermiére

Fromage ou laitage

Fruit frais

Puré . & Ri r & , .
urée / Jardiniére de légumes Carottes iz / Julienne de légumes Purée de potiron
Macaronis
R R . . . Muffin aux pépites de . .
Creme dessert a la vanille Fruit frais pep Fruit frais

Fromage ou laitage

Salade de fruits frais

Marbré

Endives au fromage, vinaigrette au miel

Pilon de poulet sauce Tex mex

Purée / Jardiniére de légumes

Creme dessert a la vanille

I I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé de fruits et/ou légumes crus de saison

Les plats proposés sont m

ajoritairement élaborés dans notre cuisine.

Friand au fromage
Macaronis au fromage
Carottes

Fruit frais

m Plat végétarien

Duo de chou rouge et pommes Granny

Cordon bleu

Riz / Julienne de légumes

Muffin aux pépites de chocolat

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Taboulé a I'orientale

Dos de colin

Pommes de terre grenailles / Purée de
potiron

Fruit frais
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Semaine du 02/02 au 08/02

LUNDI ___warol §  euD VENDRED!

Salade de perles au chorizo

Betteraves aux agrumes

Haricots verts au thon

Toast de fromage de chévre

CEuf mayonnaise

Carottes rapées aux épices

Chou chinois a I'emmental

Salade de blé au jambon

Nuggets de volaille

Riz / Haricots panachés

Hachis parmentier

Salade verte

Saucisse

Semoule / Légumes du

Marée du jour

Farfalles / Epinards a la

Fromage ou laitage

Entremets au chocolat

Fruit frais

Moelleux au chocolat

Fruit frais

Fromage ou laitage

couscous créme
. . , Compote de poire & son .
Fruit frais Fromage blanc aux Spéculoos P ) p. Crépe
biscuit
Cocktail de fruits Fromage ou laitage Tarte a l'orange Fruit frais

Créme normande

Fromage ou laitage

Salade de perles au chorizo

Nuggets de volaille

Riz / Haricots panachés

Fruit frais

Haricots verts au thon

Hachis parmentier

Salade verte

Fromage blanc aux Spéculoos

I I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais m Plat végétarien

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé de fruits et/ou légumes crus de saison

Les plats proposés sont majoritairement élaborés dans notre cuisine.

CEuf mayonnaise

Saucisse

Semoule / Légumes du couscous

Compote de poire & son biscuit

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Chou chinois a I'emmental
Marée du jour
Farfalles / Epinards a la creme

Crépe
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Salade de riz, petits pois et
mais en vinaigrette

Emincé bicolore

Chou blanc vinaigrette

Tortis de légumes au surimi

Macédoine de légumes

Pommes de terre, vinaigrette
a I'échalote

Pizzetta

Endives et salade au Gouda
et croltons

Sauté de volaille a la
hongroise
Pommes de terre vapeur /
Fricassée de carottes jaunes

Nems de l[égumes

Riz / Fondue de poireaux

Pennes sauce bolognaise

Endives braisées

Poisson aux petits légumes

Semoule / Gratin de chou-

fleur
et oranges
Fruit frais Liégeois Chou a la creme Fruit frais
Pot de creme a la vanille Fruit frais Fromage ou laitage Gateau aux pommes

Barre bretonne

Fromage ou laitage

Fromage ou laitage

Millefeuille au caramel

Creme fermiére aux fruits

Fruit frais

Fromage ou laitage

Compote de fruits

Salade de riz, petits pois et mais en

. Chou blanc vinaigrette
vinaigrette

Macédoine de l[égumes Pizzetta

Sauté de volaille a la hongroise Nems de légumes Pennes sauce bolognaise Poisson aux petits [égumes

Pommes de terre vapeur / Fricassée de
carottes jaunes et oranges

Endives braisées Semoule / Gratin de chou-fleur

Riz / Fondue de poireaux

Fruit frais Chou a la creme Fruit frais

Liégeois

I I Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé de fruits et/ou légumes crus de saison

Les plats proposés sont majoritairement élaborés dans notre cuisine.

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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I I Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont 100% Frangais m Plat végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Produit de saison www.clicetmiam.fr &[ ’
Tout ou partie de ce plat est composé de fruits et/ou légumes crus de saison -

-
-
Les plats proposés sont majoritairement élaborés dans notre cuisine. k

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.
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