ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

P
COHVN@ &QE N U Semaine du 29/08 au 04/09
~ & LUNDI . varol | seuor | VENDRED

HORS D'CEUVRE Melon Muffin au fromage
de chévre
Poulet réti Filet de poisson au
beurre blanc
PLATS CHAUDS Crumble de Blettes Chou-fleur a la
ET GARNITURES au parmesan béchamel gratiné
. Tortis aux trois
Frites
couleurs
DESSERTS Yaourt aux fruits Fruit frais

Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient | t - f
Salade et légumes de saison : Ferme Pillet www.clicetmiam.ir

Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

DESSERTS

Produit de saison

AIENU

ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

Semaine du 05/09 au 11/09

Concombre
vinaigrette

Taboulé

Pasteque

Rapé de carottes et
courgettes au
fromage blanc et au
curcuma

Brochette de

Emincé de beoeuf au

Tortillas m

Poisson pané

volaille paprika
Boulgour Epinards a la creme Ratatouille Pennes
Légumes basquaise Riz Blé Fondue de poireaux
Creme dessert Fruit frais Brownies Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux
Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient

Salade et légumes de saison : Ferme Pillet
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

m Suggestion végétarienne

(LTC&EMIAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN BON

APPETIT !




ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

P
COHVN@ &QE N U Semaine du 12/09 au 18/09
~ & LUNDI . varol | seuor | VENDRED

Salade Cavaillon . Betteraves a la Pépinettes au
CEuf mayonnaise . .
vinaigrette poulet et au chorizo

HORS D'CEUVRE

(tomates, melon)

Macaronis a la Emincé de dinde a Roti de porc au Poisson du jour et

carbonara la Normande caramel sa sauce Aurore

PLATS CHAUDS . Panaché de . Crumble de
Macaronis ) Haricots blanc
ET GARNITURES haricots courgettes
, Tomate a la Pommes de terre
Salade verte Purée L
provencale roties
DESSERTS Velouté aux fruits Fruit frais Muffin aux pépites Fruit frais
Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

Produits locaux
Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient o -
Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet w
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

Convwn &QE N U Semaine du 19/09 au 25/09
= & LUNDI . maror f oo | venorep

Carottes rapees, Concombre et sa Rilettes et
HORS D'CEUVRE mais et vianigrette Pasteque .
. sauce bulgare cornichons
balsamique
Nugget's de blé et
sa sauce au Paupiette de veau a . . Duo de lieu au
. Rougail de saucisse .
fromage blanc et la creme paprika
aux herbes
PLATS CHAUDS . I . Petits boi Ri Epinards a |a
emoule au cumin etits pois iz ,
ET GARNITURES P béchamel
Céleri braisé aux . , . Coquillettes au
o Frites Légumes du rougail
petits oignons beurre
. . Entremets au . . . .
DESSERTS Fruit frais Tiramisu Fruit frais
chocolat
Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison [I[&[MI A M '
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans k__ i LE CH EF ET SON
votre restaurant sont 100% frangaises. = z
EQUIPE VOUS
@ Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : SOUHA'TE NT UN BON
Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient

www.clicetmiam.fr APPETIT !

Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

P
COHVN@ &QE N U Semaine du 26/09 au 02/10
~ & LUNDI . varol | seuor | VENDRED

Pommes de terre, Tomates 3 |a
HORS D'CEUVRE cornichons, ceufs et Melon o Duo de saucissons
vinaigrette
fromage
Jambon grillé, sauce s .
.g R Boulettes de boeuf Roti de dinde aux .
au mieletala facon basquaise chambienons Marmite de la mer
moutarde ¢ 9 Pig
PLATS CHAUDS , , . Gratin de brocolis ,
Lentilles au jus Piperade Boulgour parfumé
ET GARNITURES et mozarella
aL . Pommes vapeur .
Carottes roties Tortis . P Poélée du chef
persillées
. . Riz au lait caramel Flan aux pépites de . .
DESSERTS Fruit frais ’ Eruit frais
et beurre salé chocolat
Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : SOUHAITENT UN BON
Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient | t - f .
Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet wWww.clicetmiam.ir APPETIT !

Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



