ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

P
COHVN@ &QE N U Semaine du 26/09 au 02/10
~ & LUNDI . varol | seuor | VENDRED

Pommes de terre, Tomates 3 |a
HORS D'CEUVRE cornichons, ceufs et Melon o Duo de saucissons
vinaigrette
fromage
Jambon grillé, sauce s .
.g R Boulettes de boeuf Roti de dinde aux .
au mieletala facon basquaise chambienons Marmite de la mer
moutarde ¢ 9 Pig
PLATS CHAUDS , , . Gratin de brocolis ,
Lentilles au jus Piperade Boulgour parfumé
ET GARNITURES et mozarella
aL . Pommes vapeur .
Carottes roties Tortis . P Poélée du chef
persillées
. . Riz au lait caramel Flan aux pépites de . .
DESSERTS Fruit frais ’ Eruit frais
et beurre salé chocolat
Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : SOUHAITENT UN BON
Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient | t - f .
Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet wWww.clicetmiam.ir APPETIT !

Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

P
COHVN@ &QE N U Semaine du 03/10 au 09/10
~ & LUNDI . varol | seuor | VENDRED

Boulgour a la Concombre au Pennes au poulet &
HORS D'CEUVRE 8 . . copeaux de Céleri aux raisins
tomate & au basilic fromage de brebis
parmesan
Patesala Fondant de porc Brandade de
Cordon bleu Y m . P .
Napolitaine aux champignons poisson
PLATS CHAUDS Haricots verts au . . ,
Fenouil confit Carottes glacées Salade verte
ET GARNITURES beurre
Semoule Riz Thai
. . Fromage blanc . . .
DESSERTS Fruit frais Oréo Fruit frais Cake au citron
Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans I_E CH EF ET SON
votre restaurant sont 100% frangaises. z
EQUIPE VOUS
Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : SOUHA'TE NT UN BON

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient
Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

www.clicetmiam.fr APPETIT |

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

AIENU

Semaine du 10/10 au 16/10

s'f
Convi\/@

, . 1 AL
HORS D'CEUVRE Riz Océane Radis au beurre 'er.tem!as Carottes rapées
d'animation
Paupiette de veau . Filet de poisson
et sa sauce Boeuf aux olives 3 .
. pané au citron
Tandoori
PLATS CHAUDS . . o Tian de courgettes, ' \ ‘
Petits pois cuisinés tomates & Epinards a la creme
ET GARNITURES emmental
Lentilles Potatoes Blé parfumé
DESSERTS Fruit frais Yaourt nature sucré Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

m Suggestion végétarienne

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Produits locaux

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient

Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet

Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



_@.-r

COHVI\/@ -

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

DESSERTS

Produit de saison

AIENU

ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

Semaine du 17/10 au 23/10

Betteraves
vinaigrette

Champignons a la
grecque

Salade de
concombres,
oignons rouges et
Edam

Pizza

Nugget's de volaille
ketchup

Haricots au beurre

Trio de céréales

Hachis parmentier

Salade verte

Saucisse grillée

Courgettes sautées

Pennes

Colin aux curry

Riz

Tomates a la
provencale

Flan nappé au
caramel

Fruit frais

Roulé facon
framboisier

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux
Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient

Salade et légumes de saison : Ferme Pillet
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

m Suggestion végétarienne

(LTC&EMIAM!

..k"

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !




ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

P
COHVN@ &QE N U Semaine du 24/10 au 30/10
7 & LUNDI . varol | seuor | VENDRED

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS

ET GARNITURES

DESSERTS

Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

(LT(&MIAM!

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans - *__

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

votre restaurant sont 100% frangaises.

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient | t - f
Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet www.clicetmiam.ir
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

P
COHVN@ &QE N U Semaine du 31/10 au 06/11
7 & LUNDI . varol | seuor | VENDRED

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS

ET GARNITURES

DESSERTS

Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

(LT(&MIAM!

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans - *__

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

votre restaurant sont 100% frangaises.

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient | t - f
Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet www.clicetmiam.ir
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



