ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

/’

(&F\QE N U Semaine du 28/11 au 04/12

Tortis au poulet et Salade d'hiver aux Betteraves a
HORS D'CEUVRE g raisins secs & ,
mais . I'orange
croutons
Lo, . Mijoté de haricots
Emincé de dinde J . . ,
Porc au caramel . rouges a la m Poisson pané
aux champignons .
mexicaine
PLATS CHAUDS Haricots verts . Légumes sauce L
. Frites .. Semoule aux épices
ET GARNITURES sautes mexicaine
, Légumes sauce . ,
Blé g . Riz Embeurrée de chou
basquaise
. . ., . R Fromage & fruit
DESSERTS Fruit frais Yaourt aromatisé Chou a la creme f%ais
Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison [& M I A M ’
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans k__ I_E CH EF ET SON
votre restaurant sont 100% frangaises. e 7
EQUIPE VOUS
Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : SOUHA'TE NT UN BON

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient
Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

www.clicetmiam.fr APPETIT |

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

(&F\QE N U Semaine du 05/12 au 11/12
© LUNDI  maro § seot  §  VENDRED

/’

Salade croquante Riz au surimi & Mini croque
HORS D'CEUVRE au chou chinois a ) Velouté de légumes 09
i ciboulette monsieur
I'emmental
Macaronis a la Pilon de poulet . s Dos de lieu sauce
Saucisse grillée .
carbonara sauce tex mex armoricaine
PLATS CHAUDS , Petits pois a la L .
Macaronis . Carottes aux epices Pommes persillées
ET GARNITURES francaise
. ., Haricots blancs au Poélée de navets
Brocolis gratinés Boulgour .
thym confits
Creme dessert a la . . : . . .
DESSERTS vanille Fruit frais Muffin aux pépites Fruit frais
Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

I I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans [ M I A M

votre restaurant sont 100% frangaises. T k

Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient | t - f
Salade et légumes de saison : Ferme Pillet www.clicetmiam.ir

Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

/

Convivio

(&F\QE N U Semaine du 12/12 au 18/12

Feuilleté au Potiron rape &
HORS D'CEUVRE graines de courges Repas de Noél
fromage e
torifiées
. . Tajine de pois .
Sauté de volaille au . . Calamars frits sauce
: chiches aux fruits m :
lait de coco aigre douce
Secs
PLATS CHAUDS . . 2
Haricots panachés Semoule Purée
ET GARNITURES
Riz Légumes du tajine Flan de légumes
. . Fromage blanc aux Fromage & fruit
DESSERTS Fruit frais : _
Spéculoos frais
Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison -[[& M I A M ’
I I Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans k__ I_E CH EF ET SON
votre restaurant sont 100% frangaises. T z
EQUIPE VOUS
Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur : SOUHAITENT UN BON

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient
Salade et [égumes de saison : Ferme Pillet
Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

www.clicetmiam.fr APPETIT |

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

Con@@ M\QE N U Semaine du 19/12 au 25/12

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS

ET GARNITURES

DESSERTS

Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

(LTCEMTAM

e LE CHEF ET SON

EQUIPE VOUS

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient | t - f
Salade et légumes de saison : Ferme Pillet www.clicetmiam.ir

Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



ECOLE SAINTE ANNE - PORT LOUIS

Con@@ )!\QE N U Semaine du 26/12 au 01/01

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS

ET GARNITURES

DESSERTS

Produit de saison Suggestion végétarienne
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

(LTCEMTAM

e LE CHEF ET SON

EQUIPE VOUS

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies dans
votre restaurant sont 100% frangaises.

Produits locaux Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Le Pain : Atelier Paysan du Pain, Lorient | t - f
Salade et légumes de saison : Ferme Pillet www.clicetmiam.ir

Porc et charcuterie : « Ty Producteurs » Kervignac

SOUHAITENT UN BON
APPETIT !

Code a saisir : BT641SA

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



