Convivio

COLLEGE SAINT PIERRE - PORT LOUIS

Chou fleur sauce cocktail Crépe au fromage Jeudi 1e;r?\?a:i; Féte du Radis & Beurre
Salade deezllzéghjr:zzts rouges Rapé de co;;ielzjtrttes sauce au Rillettes et cornichons
HORS D'CEUVRE
Nuggets de volaille et Omelette au fromage Colin au citron
Ketchup
PLATS CHAUDS , ) _ ) _ .
Haricots beurre / Blé Brocolis / Purée Riz / Courgettes poélées
ET GARNITURES
Fromage blanc Fruit frais Mousse au chocolat
Flan nappé au caramel Salade de fruits Creme brilée
DESSERTS :
Muffin Panna cotta au coulis de Fruit frais
mangue
Fruit frais Cookies Chausson aux pommes

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison

m Suggestion végétarienne

Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
I I 100% Frangais

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Produits locaux

Pain : « Aux délices de la Pointe » a Port Louis
Porc : Lycée agricole La Touche a Ploérmel

(LTCEMIAM

..k"

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



COLLEGE SAINT PIERRE - PORT LOUIS

Convivio

Céleri a la vinaigrette Melon Jeudi 8 mai - Victoire 45
Toast au fromage de chévre R
ot miel Pates au pesto rosso
1
HORS D'CEUVRE
Jambon grillé sauce moutarde Couscous au poulet
PLATS CHAUDS . . S Légumes du couscous
Petits pois cuisinés / Boulgour g Semoule /
ET GARNITURES u
Fruit frais Liégeois a la vanille
Creme dessert au chocolat Riz au lait
Tarte fine aux pommes Roses des sables
Compote Fruit frais
Beoeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Produit de saison
I I 100% Francgais Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Produits locaux Suggestion végétarienne WWW. CI i Cet m ia m .fr
Pain : « Aux délices de la Pointe » a Port Louis -
Porc : Lycée agricole La Touche a Ploérmel

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



COLLEGE SAINT PIERRE - PORT LOUIS

Salade de pommes de terre,

Convivio

) Salade de tomates & mais Pasteque Cervelas vinaigrette
fromage et cornichons
. - . Salade de riz au chorizo et R .
Betteraves a la vinaigrette Oeufs mayonnaise emmental Concombre a la créme
HORS D'CEUVRE
. , Sauté de porc aux . .
Paupiette de veau Pané au fromage . Poisson du jour
champignons (La Touche)
PLATS CHAUDS C tt A Carottes glacé |
Haricots verts au beurre / Riz ourgettes sautées / arottes glacées / Semoule Purée / Ratatouille

ET GARNITURES Coquillettes épicée

Fruit frais Entremets au chocolat Cake au citron Compote
Carpaccio d'ananas Abricots melba Salade de fruits Petits suisses
DESSERTS R Panna cotta et coulis de R .
Ile flottante Gateau bulgare fruits Rocher a la noix de coco
Tarte Amandine Fruit frais Fruit frais Fruit frais
Boeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont Produit de saison
I I 100% Frangais Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Produits locaux Suggestion végétarienne WWW. CI i cet m ia m _fr &[ ,
@ Pain : « Aux délices de la Pointe » a Port Louis -

Porc : Lycée agricole La Touche a Ploérmel

..k"

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

COLLEGE SAINT PIERRE - PORT LOUIS

Melon

Maquereau a la moutarde

HORS D'CEUVRE

Rillettes & Cornichons

La Nigoise

Salade de pates

Courgettes rapées

Carottes rapées

Duo de saucissons

Dinde au paprika

PLATS CHAUDS

Semoule / Poélée du chef

ET GARNITURES

Merguez grillées

Riz / “Piperade

Saucisse (La Touche)

Brocolis / Blé

Poisson Meuniere

Tomates Provencale / Totis

Fromage blanc et Spéculoos
Créme dessert
DESSERTS

Gaufre

Fruit frais

Fruit frais

Tarte au chocolat au lait

Glace

Smoothie

Fruit frais
Mousse aux framboises
Riz au lait

Soupe de fruits rouges

Brownies
Abricots au sirop
Yaourt velouté

Fruit frais

Beoeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
I I 100% Frangais

Produits locaux

Pain : « Aux délices de la Pointe » a Port Louis
Porc : Lycée agricole La Touche a Ploérmel

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé

d'ingrédients crus de saison

m Suggestion végétarienne

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




Convivio

HORS D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET GARNITURES

DESSERTS

COLLEGE SAINT PIERRE - PORT LOUIS

Friand au fromage

Champignons et creme de
citron

Concombre sauce bulgare

Oeuf mayonnaise

Jeudi 29 mai - Ascension

Rougail de saucisses

Boulgour aux petits légumes /
Céleri braisé aux petits
oignons

Bolognaise aux lentilles

Petits pois cuisinés / Pates

Fruit frais

Mousse a la menthe et au
kiwi

Moelleux aux abricots

Glace

Donut

Entremets a la vanille

Pomme cuite

Fruit frais

Beoeuf, Porc, Volaille et Dinde en muscles entiers et bruts sont
I I 100% Frangais

Produits locaux

Pain : « Aux délices de la Pointe » a Port Louis
Porc : Lycée agricole La Touche a Ploérmel

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé
d'ingrédients crus de saison

m Suggestion végétarienne

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : BH146VR

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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